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CIKOLATA DOLGULU MILFOY TATLISI

1 paket milfdy hamuru

Kalp seklinde kalip

1 yumurta sarisi

500 ml sut

1 paket Pakmaya Cikolatali Sos

Hafif unladiiniz zemin Gzerine bir tane milfdy hamuru koyun ve Ustin0 tekrar ¢ok az unlayarak merdane
yardimiyla agin.

Daha sonra hamurunuzdan kalp kalibiyla sekiller gikartin.

Sekil verdiginiz milfdy hamurlarinin bazilarina yumurta sarisi sirn. Diger bogta kalan kaliplarinizi tekrar kalp
kalibiyla sekillendirin, igini ¢ikartip dis kismini yumurtaladiginiz milféyin kenarlarindan koyun. Kenarlarina da
yumurta sarisi strtip 170 derecelik firnda 10 dakika pigirin.

Onlar pigerken bir tencere igine 500 ml sit, 1 paket Pakmaya Cikolatali Sos koyup kisik ateste karigtirin.
Kaynayinca firindan ¢ikardiginiz milféy kaliplarinizin igine kasik yardimiyla koyun.
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