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CIKOLATA DOLGULU KURABIYELER

https://www.sabah.com.tr

Hamuru igin:

250 gram tereyagi

3,5 su bardagi un

3 corba kasig pudra sekeri
3 corba kasig yogurt

1 paket vanilya, bir tutam tuz
Dolgu kremasi igin:

1 adet yumurta sarisi

7 corba kasi§i toz seker

1 ¢corba kasigi nisasta

2 corba kasiJi kakao

1,5 corba kasigi un

1,5 su bardag sit

Uzeri igin:

Kakao

Pudra sekeri

Oncelikle hamur igin tereyagini eritin ve ilinmast igin kenara alin. Un ve pudra sekerini yogurma kabina eleyin.
Yodurt, vanilya ve tuzu ekleyin. Eritilmig tereyagini da kattiktan sonra tim malzemeyi yogurun. Uzerine nemli bir
bez drterek kenara alin. Diger taraftan dolgu kremasi i¢in, yumurta sarisi ile toz sekeri bir tencerede ¢irpin.
Nisasta, kakao ve unu ilave edip, karistirin. Tencereyi ocagin Ustiine oturtun ve sitii yavagca ekleyin. Strekli
karistirarak muhallebi kivamina gelene kadar pigirin. llindiktan sonra sogumasi i¢in buzdolabinda yarim saat
bekletin. Hazirladiginiz hamurdan ceviz buyukliginde pargalar koparin. Bir parga hamuru avucunuzun iginde
daire gseklinde agin ve ortasina dolgu kremasindan 1 tatl kagigi koyun. Hamuru kapatip, top haline getirin. Diger
hamur parcalarini da ayni sekilde hazirlayin. Yagli kagdit serilmis firin tepsisine araliklarla yerlestirin. Onceden
isitilmig 175 derece firinda Uzerleri hafif pembelesene kadar pisirin. Firindan ¢ikardiktan sonra ilinmaya birakin.
Servis tabagina alin ve lzerlerine kakao ile pudra sekeri serpin.
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