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CIKOLATA DOLGULU KURABIYE

3/4 su bardagi yumusatiimis tereyagi
Yarim su bardag toz seker

1/4 su bardagi esmer seker

2 yumurtanin sarisi

1 tath kasigi vanilya

1.5 su bardagi un

Dolgusu igin:

Yarim su bardadi krema

1 su bardagi ¢ikolata parcalar

Orta boy bir kapta tereyagini mikserle ¢irpip krema haline getirin. Toz seker ve esmer sekeri ekleyip pirtizstiz
hale gelene kadar ¢irpmaya devam edin. Yumurta sarilari ve vanilyay ilave edip mikserin orta hizinda girpin.
Unu ekleyin ve duistik hizda iyice karisana kadar ¢irpin. Hamuru altiminyum folyoya sarip buzdolabinda 1 saat
bekletin. Dolgusu igin ¢ikolatayr benmari usult eritin ve kremayi ekleyin. Soguyup donmasi igin bekletin. Hamuru
un serptiginiz tezgaha yayip merdane ile agin. Kurabiye kalibiyla veya uygun bir bardakla hamurdan 5 cm[?]lik
daireler ¢ikarin. Soguyup katilasan gikolatadan hamurlarin ortalarina birer gay kasigi paylastirin. Diger hamurlari
tizerlerine kapatip kenarlarini ¢atalla gizgiler yaparak bastirin. Firin tepsisine yagh kagit serip, hamurlari dizin.
190 derece ayarli firinda 15 dakika pisirin. Dilerseniz pudra seker serpip servis yapin.
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