%ﬁf} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

CIKOLATA DOLGULU BISKUVI

Ozgiir Balci Kése

1 paket yumusak margarin
1,5 su bardagi pudra sekeri
1 cay bardagi sit

1 cay bardagdi sivi yag
Aldiginca un

1 paket kabartma tozu

1 paket damla ¢ikolata

1 paket yumusak margarini 1 buguk su bardagi pudra sekeri ile iyice yoguruyoruz. Sonra 1 ¢ay bardagi st ve 1
¢ay bardag siviyagi da ekleyip yogurmaya devam ediyoruz. Biraz un koyup 1 paket kabartma tozunu da
ekliyoruz ve azar azar un koyup yogurmaya devam ediyoruz ele yapigsmayan yumusak bir hamur olacak. Ceviz
bilyUkliginde parcalar alip avucumuzun iginde agiyoruz ve igine 1 tatl kasigi ekmege strtilen gikolata kremasi
koyuyoruz. Sonra tekrar yuvarlayip yaglh kagit serilmis tepsiye diziyoruz ve (izerine hafifce bastiriyoruz ve son
olarakta bigakla hafif kesikler yapiyoruz kurabiyenin Gizerine. 175 derece firinda pigiriyoruz.
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