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CIKOLATA DILIMLERI

185 gram tereyag

250 gram (1 paket 80 gram) bitter cikolata
2 su bardagindan 1 parmak eksik un

1 cay kasigi kabartma tozu

1/3 su bardagi kakao, 3 adet yumurta,

1,5 su bardag toz seker

Yarim su bardagi su

Uzeri igin:

300 gram (1 paket 80 gram) bitter cikolata
180 gram tereyagi

Yarim su bardagi krema

Sislemek icin:

1 paket krem santi

1 su bardagi soguk st

Tereyagdi ve gikolatay bir kaba alip benmari usull eritin. Un, kabartma tozu ve kakaoyu buyUk, derin bir kaba
alin. Cikolatali karisim, toz seker, yumurta ve yarim su bardagdi suyu kaba ekleyip, 6zlesene kadar
karigtirin.24x34 cm &apos;lik dikdortgen kalibr yaglayip unlayin. Karigimi kek kalibina yayip, énceden isitiimig
160 derece firinda 30 dakika kadar pisirin. Uzeri igin ¢gikolata, tereyadi ve kremayi benmari usull eritip, birbirine
yedirin. Soguyan kekin Gzerine sivayin. Hafifce donduktan sonra dilimleyin. Stslemek igin krem santi ve soguk
sUtd ¢irpin. Buzdolabinda yarim saat beklettikten sonra sikma torbasina doldurun. Dilimlenmis kekin Gzerini
dilediginiz sekilde sisleyin.
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