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CIKOLATA DAMLALI KURABIYE

https://www.posta.com.tr

Hamur icin:

1 su bardagi toz seker

1,5 su bardagi un

1 tath kasigi kabartma tozu

1 adet yumurta

Yarim su bardag@i erimis tereyagi
1 paket kabartma tozu

Uzeri igin:

1 su bardag ¢ikolata

Firninizi 170 derecede isitin. Yumurta ve toz sekeri iyice ¢irpin. Tereyagini ekleyerek karistirin. Unu ve
kabartma tozunu ekleyip ve tahta kasikla karistirarak, yumurtayla beraber yogurun. Elastik ve elinize
yapismayan bir hamur elde etmek igin gerekirse, azar azar un ya da erimis tereyagi ekleyin. Ceviz
blyUkliginde parcalar kopartarak, parmaginizla orta kismini bastirin. Yaglanmis firin tepsisine kurabiyelerinizi
dizip altin rengini alana kadar pigirin. Firindan ¢ikartin. Kurabiyeleriniz soguduktan sonra oyuk kisma erimis
cikolata yerlestirin. Gikolata hazirlanigi Gikolatay isiya dayanikli kabin igine koyun ve su dolu tencerenin Gzerine
yerlestirin. Orta ateste Cikolata eriyene kadar bekleyin.
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