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CIKOLATA CANAKLARI

1 ¢corba kasigi tereyad

2 corba kasi§i toz seker

1 adet yumurtanin aki

1 ¢corba kasigi un

1 corba kasigi kakao
Kremasi igin:

1 su bardag ¢ig krema

4 corba kasigi labne peyniri
4 corba kasigi toz seker

Yumusamis tereyagini toz sekerle ¢irpin, yumurta aki, un ve kakao ekleyin. Karigimi, yagli kagit serilmis tepsiye
daireler seklinde yayin. 180 derece firinda 8 dakika pisirin. Ganak seklini vermek igin, ters ¢evirdiginiz
bardaklarin tizerine koyun ve sogumaya birakin. Kremay! ¢irpip labne peyniri ve toz sekerle karistirin.
Ganaklarin icine koyun.
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