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CIKOLATA CANAGINDA CREAMOLE

100 Gr Sana Klasik

1 Adet vanilyali creme ole
200 gr bitter ¢ikolata

Aldig1 kadar kagit muffin kalibi
1 Bardak un

1 Bardak Antepfistigi

3 Bardak soguk st

1 Adet limon kabugu rendesi

Cikolatay1 benmari yontemiyle eritip firca yardimi ile minik muffin kaliplarinin igi ne ince bir kat strtiin.Cikolata
donuncaya kadar kaliplari buzdolabinda bekletin.Daha sonra bir kat daha gikolata sirip buzdolabinda iyice
donmasini bekleyin.Bu arada creme ole’yi soguk sitle ve sana margarinle 3 dakika ¢irpip hazirlayin. Limon
kabug@u rendesini ilave edip krema pompasina doldurun. Bu arada yagh kagitla kiigtk bir huni yapip kalan erimis
¢cikolatay! doldurdum ve bunla slsleme i¢in bazi figirler yapip dondurdum. Donan ¢ikolatalari muffin
kaliplarindan gikarin,tabanlarina birer tath kasigi toz antep fistik serpip hazirladiginiz creme ole’yi pompayla
cikolata kaliplara sikin. Antep fistigi ve eritilmis cikolata ile yaptigimiz sekillerle susleyip servis yapin. Cok leziz
ve bol kalorili bir tat.Kisin yapilmasini tavsiye ederim ¢lnki sicakta ne kadar donarsa donsun ¢ikolata eriyor.

© lezzetler.com tarif no:79034 « adi:Cikolata Canaginda Creamole  gonderen:hayatimin tarifi « indirme tarihi:22.05.2024 - 05:09


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cikolata-canaginda-creamole-vt58333
http://www.tcpdf.org

