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CIKOLATA BOMBASI

https://www.sabah.com.tr

160 gram bitter gikolata

1 paket krem santi

1 su bardagi soguk st

1 su bardagi stizme yogurt
2 su bardagdi ahududu
Servis igin:

Ahududu

Cikolatay1 benmari usul eritin ve yuvarlak silikon kaliplara doldurup sonra tekrar bogaltin. Kalibi derin
dondurucuda yarim saat bekletip sertlesmesini sadlayin. Firga ile, sertlesen ¢ikolatanin tizerine ikinci kat
¢ikolata sUrin ve derin dondurucuda tekrar 1 saat bekletin. Krem santi ile soguk situ ¢irpip kalinlagsmasini
saglayin. Stizme yogurt ekleyip tekrar ¢irpin. Ahududuyu ekleyip hafifce karistirarak kaliptaki ¢ikolatalarin igini
doldurun. Kalan ¢ikolatayi Gzerlerine yayin ve donmasi icin tekrar derin dondurucuda en az 2 saat bekletin.
Kaliptan kolay ¢ikmasi igin servis yapmadan 15-20 dakika dénce derin dondurucudan ¢ikarin. Kaliptan ayirp
servis tabagina alin ve ahududu ile sUsleyip servis yapin.
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