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CIKOLATA ASKI

4 tane yumurta

1,5 su bardag toz seker
3/4 su bardagdi sivi yag

1 su bardag st

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
2 yemek kagsi§i nisasta
4 yemek kasigi kakao
1,5 su bardagi un

Sos malzemesi:

2 yemek kasigi kakao

1 su bardag st

1 yemek kasigi margarin
1 cay bardad seker
Cikolata sos:

1 su bardag st

1 su bardagi su

1,5 cay bardag toz seker
2 yemek kasigi kakao

1 yemek kasigi un

1 yemek kasigdi nisasta

Cikolata sos icin nisasta, un ve kakao bir tencerede karistirilir. Uzerine siit ve su eklenir. Karistirarak pisirilir.
Simdi sogumasi i¢in sosu bir kenara alip kekimizi yapmaya baglayabiliriz.

Yumurta ve toz seker derin bir kapta iyice k6pdirthlir. Stt ve sivi yag ilave edilir karigtirilir. Un, vanilya, kabartma
tozu eklenir ve ¢irpma teli veya tahta kasik yardimiyla karistirilir. Yaglanmis tepsiye doékulir. Onceden isitilmig
firnda 180 derecede pigirilir. )

Sos icin toz seker ve kakao karistirilir, margarin tencereye alinir, eritilir. Uzerine st eklenir, kakao ve toz seker
karisimi eklenir, topaklanmamasi igin iyice karigtirilir. Kaynatilmaz, iyice isininca alti kapatilrr...

Finndan ¢ikan kek 4-5 dakika dinlendirilir, Gzerine sos gezdirilir. Buzdolabinda dinlendikten sonra, sogumus
olan c¢ikolata sosla bulusan kekimiz servise hazir.
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