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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

Malzemeler:

3 yumurta

1.5 su bardagi seker

1 su bardagi siviyag

1 su bardag st

2.5 su bardagi un

1 su barda@i damla cikolata
150 gr findik igi

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

40 gr kakao

1 cay kasigi karbonat
Yarim limon suyu

Uzeri icin:

400 gr tablet sutll cikolata

Hazirlanisi:

CIKOLATA ASIGI KEK

Oncelikle yumurta ve sekeri ¢irpiyoruz kdpuk halini alincaya kadar. Ardindan yag siitii ekliyoruz ve 4-5 dk
¢irpiyoruz. Elde veya mikserde daha sonra unu ekliyoruz eger elde ¢irpiyorsak azar azar eklememiz daha iyi
olur.Kivamina gelince findik i¢i,damla ¢ikolata,kakao ve limon suyunu ekliyoruz iyice karistiriyoruz. En son
olarak kabartma tozu ve karbonati ekliyoruz kalibi veya tepsiyi margarin ile yaglyoruz. Kekimizi déklyoruz her
yerine esit gelicek sekilde. 180 derecede yaklagik 30-35 dk pisiriyoruz pisince firindan aliyoruz. Sogumaya
birakiyoruz. Simdi sosunu hazirliyalim 400 gr sGtli ¢ikolatayr benamri ustli eritiyoruz. E§er kekimizin hem
altinin hem Ustinun ¢ikolata soslu olmasini istiyorsak dilimledikten sonra her iki ylizntide sosa
batiriyoruz.Sadece bir ylzin( sosa batiricaksak dilimlemedende dékebiliriz artik ¢ikolata soslu kekimizi
sogumaya birakiyoruz. Gikolatanin kendini toparlamasini igin buzdolabinda 2 saat bekletiyoruz.
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