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CIKOLALALI CEVIZLI BAR

1 su bardagi ince kiyilmig badem,
1 su bardagi ince kiyllmig ceviz,
10 adet kuru kayisi,

5 adet kuru incir,

2 ¢orba kasiJi kakao,

2 corba kagsiJi un,

yarim cay kasigi targin,

1 cay kasigdi toz karanfil,

yarim su bardagi tozseker,

2 ¢orba kasigi bal,

yarim su bardag su,

90 gr. bitter ¢ikolata

Firnni, 180 derecede isitin. Firin tepsisine aliminyum folyo serin. Ceviz ve bademleri kiicUk bir tepsiye yayin.
Firnda 5 dakika tutun.

Finndan alip kic¢Uk kigik dogradiginiz kayisi ve incirlere ilave edin. Kakao, un, tarcin ve karanfili de ekleyin.
Seker, bal ve suyu kiiclk bir tavada karistirin. Seker eriyene dek kisik ateste pisirin. Seker eridikten sonra da
orta ataste 10 dakika pisirin. Ocaktan alin. Meyveli karisimin lizerine yavas yavas dokin. Tahta bir kasik
yardimiyla karigtirin. }

Onceden hazirladiginiz firn kabina hamuru kasik yardimiyla bastirarak yayin. Onceden isitilmig 180 derecelik
firmda 20-30 dakika pisirin. Firindan aldiginiz keki sogumaya birakin. Sonra altindaki folyoyu gikarin. Kestin
bicak yardimiyla boydan 8'e, enden 4'e kesin. Blyuk bir tepsiyi folyo ile kaplayin.

Cikolatay1 benmari usull eritin. Ocaktan aldiiniz gikolatayi karistirarak sogutun. Her bir bari gikolataya daldirin.
Catal Gzerine alin. Fazla ¢ikolatalar aktiktan sonra folyonun Gzerine koyup dondurun.
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