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CIKIN

Malzemeler 24 adet:

2 adet yumurta

1 su barda@ pudrasekeri

1 paket oda sicakliginda margarin
2 paket bugday nisastasi

1 su bardagi un

1 paket vanilya

Yanm paket kabartma tozu

1 corba kasigi kakao

1 kase dévulmuUs antepfistigi

Margarin, pudrasekeri ve yumurtayi derin bir kapta karistirin. Nisasta, vanilya, un ve kabartma tozunu ekleyin.
Malzemeyi yogurun. Hamurdan limon blyGkliginde bir parga ayirin. Kalan hamurdan ceviz iriliginde pargalar
koparip, icli kéfte gibi parmaginizla bastirarak icini oyun. Iglerine dévilmis antepfistigi doldurun. Tdm
malzemeyi bu sekilde bitirin. Ardindan, ayirdiginiz hamura kakao ekleyin. Kakaolu hamurdan da kiigutk pargalar
koparip, elinizde uzunlamasina yuvarlayin. Fistikli ¢ikinlari kakaolu seritlerle baglayin (fiyonk sekli de
verebilirsiniz). 170 derece firinda, hamur pembelesene kadar pisirin.
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