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CIKALATALI ISLAK KEK

Malzemeler:

Kek Igin:

3 yemek kasigi kakao

2 yumurta

45 gr margarin

Yarim su bardag: st

1 su bardagi tozseker

1 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

3- 4 yemek kasiJi ince Kiyilmig taze nane
Sislemek icin:

Pudraseker

GUmus renkli sekerlemeler

Hazirlanisi:

Yumurtalarin sarilarini aklarindan ayirin. Aklarini kar haline gelinceye kadar ¢irpin. Margarin, sit, seker ve
kakaoyu bir tencereye alip karistirin. Orta ateste karistirarak isitin. Bu karisimin bir cay bardagi kadarini bir
kenara ayirin. Kalan kismina yumurta sarilari, un, vanilya, kabartma tozu ve naneyi ilave edip karigtirin.
Cirptiginiz yumurta aklarini hazirladiginiz hamura azar azar ve fazla karigtirmadan ekleyin. Yaglanmis kek
kalibina kek hamurunu ekleyin. Onceden isitiimis 150 dereceye ayarli firinda 30 dakika pisirin. Keki firinin iginde
10 dakika bekletin. 1 ¢cay bardadi kakaolu sivi karisimi kek Gzerine gezdirerek ddkin. Ve son olarak kekin
Uzerini gimUs renkli sekerlemelerle ssleyerek pudrasekeri serpip i1slak kek tepsiye alinir.
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