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CIGIRTMA (BOLU)

4,5 su bardagi un

1 su bardag st

100 gr margarin

2 adet yumurta

3 ¢corba kasigi yogurt
1/2 paket kabartma tozu
1/2 paket yas maya
1 tath kasidi tuz

100 gr koyun peyniri
1 kangal sucuk

2 adet domates

8 adet siyah zeytin

8 adet yesil zeytin

Unu karigtirma kabina dokdip ortasina havuz agiyoruz. Tuz ve kabartma tozunu, unun kenar kisimlarina
serpiyoruz. 2 yumurtayi ortaya kirlyoruz. Yogurt, sit, margarin ve yas mayayi da ortaya ekliyoruz. Once
oratadaki sivi kisimlari iyice karistirip yas mayanin iyice ¢ézilmesini sagliyoruz. Ardindan kenardaki unlari da
katarak, kulak memesi kivamindan daha yumusak kivamda bir hamur yoguruyop mayalanmaya birakiyoruz.
Mayalanan hamurdan mandalinadan biraz blyUk bezeler koparip yuvarliyoruz. Tepsilere un serpiyoruz ve
hamurlar araliklarla diziyoruz. Uzerlerine elimizle basarak fincan tabagi biyUkligine getiriyoruz.Domatesi
dilimliyoruz ve servis tabagina diziyoruz. Kaselere yesil ve siyah zeytin koyuyoruz. Koyun peynirini de bir kaseye
rendeliyoruz. Sucugu uzunlamasina dilimliyoruz ve tavada kizartiyoruz. Hepsini servis tabagina aliyoruz. Kizgin
yagda, iyice mayalanan hamurlar kizartiyoruz. Kizaran hamurlari servis tabagina diziyoruz ve servis ediyoruz.
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