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CIGIRDIK PILAVI (SAFRANBOLU KARABUK)

Mine Bakkaloglu

300 gr bugday (keskek)
1ltsu

100 gr tereyagi

Tuz

Karabiber

Keskek pilav yapilmadan énce iyice yumusayip sismesi icin bir tencerede pigirilir.

Pisen keskegin Uzerine soguk su ilave edilerek sismesi icin sabaha kadar agdzi kapali bir sekilde bekletilir.
Bir tencerede tereyagi eritilir. Eriyen yagda haglanan kegkek ve tuz eklenerek kisik ateste yavas yavas
karigtirarak kavurulur.

Kavurma iglemi bittikten sonra tencerenin alti kapatilarak tzerine bol karabiber serpilerek servis yapllir.
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