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CIGERLI TIRIT

Malzeme:

250 gr. karaciger veya tavuk cigeri
1 cay bardagdi sivi yag

1 ¢corba kasigi un

1,5-2 ekmek dilimi

4-5 bardak et suyu veya su

tuz

1 bas sogan

Yapiligt:

Cigerleri kusbasi dograyin. Cigeri ve sogani, tencerede yag ile 5 dakika kavurun. 3 su bardagi sicak su, un ve
tuz ilave edip pisirin. Ekmeklerin Ustlne sicak et suyu dokip ¢ektirin. Daha sonra sodanl cigeri ekmeklerin
Ustline dékip, servis yapin.

© lezzetler.com tarif n0:23312 « adi:CIGERLI TIRIT « génderen:halici kiz « indirme tarihi:18.04.2024 - 04:10


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cigerli-tirit-vt16805
http://www.tcpdf.org

