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CIGERLI TERBIYELI CORBA

istege Bagll Tavuk Cigeri
2 Adet Domates

2 Corba Kasigi Tereyagi

1 Su Bardag Arpa Sehriye
1 Tath Kagi§i Biber Salgasi
1 Adet Yumurta

2 Corba Kasigi Un

1 Kase Yogurt

Istege Bagl Tavuk Suyu

2 yemek kasigi tereyaginda sehriyeleri kavuralim. Gorbanin ana malzemesi olan cigerleri kiiglk kiiglk dograyip
kavrulan sehriyelere ekleyelim ve birlikte kavurmaya devam edelim. Robottan ¢ekilmis 2 domatesi ve 1 tatl
kasiJ! biber sal¢asini ilave edip bir stire daha kaynatalim. Domates suyunu ¢ektiginde Uzerine 2 bardak tavuk
suyu ve 2 bardak normal su ekleyip kaynamaya birakalim. Terbiyesi i¢in: Bir kAse yogurda 2 yemek kasigi unu
ve 1 yumurtayi ekleyip karigtiraim. Kaynayan gorbaya terbiyesini eklerken terbiyenin igindeki yogurdun
kesilmemesi icin terbiyenin oldugu kaba kepgeyle ¢corbadan azar azar ilave edip terbiyeyi iigtiralim. Terbiye,
¢orbayla homojen kivama geldiginde tamamini ¢orba tenceresine ekleyelim. Biraz daha kaynadiktan sonra
corbamiz servise hazir demektir.

© lezzetler.com tarif n0:91818 « adi:Cigerli Terbiyeli Corba « génderen:Berrak Su ¢ indirme tarihi:20.05.2024 - 02:29


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cigerli-terbiyeli-corba-vt67526
http://www.tcpdf.org

