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CIGERLI TAVUK CORBAS|

250 gr tavuk cigeri

1 adet tavuk gégsi

1 cay bardagi piring

8 su bardag tavuk suyu

1 ¢orba kasigi un

1 tath kasidi tuz

5 ¢orba kasi§i aycicek yag

Tavuk gégsu haglanir ve didiklenir. Pirincin UGzerine 1 su bardadi su konur ve yumusayana kadar kisik ateste
pisirilir. Tencereye yag konur, kizinca ciger atilir ve rengi degisene kadar kavrulur. Un serpilir. Hemen ardindan
haslanmis piring, didiklenmis tavuk ve tuz eklenir. Bir tagim pisirildikten sonra atesten alinir.

ML® Ciger Corbasi icin tiklayinML® Eristeli Ciger Corbasi icin tiklayin
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