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CIGERLiI POGACA

300 gram dana cigeri
2 yemek kasigi un

30 gram margarin

1 tutam tuz

1 su bardagi su

Cigerin zarini soyun ve yaklagik 1 cm. kaliniginda ince ince (yaprak gibi) dograyin. Fakat ¢ok ince olmamali
yoksa ¢ok gevrek olur. Dogradiniz cigerleri bir kaba alin ve buzdolabinda yarim saat bekletin. Buzdolabindan
cikarttiginiz cigeri kavurun. Un, su, tuz ve margarin hamur haline getirin arasina cigeri koyun. Onceden isitiimis
180 derecelik firinda 20 dakika pigirin ve servis tabagina alin.
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