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CİĞERLİ PİRİNÇ ÇORBASI

İki litre tavuk suyuna gereği kadar pirinç atıp çorba olarak pişirmeli. Çorbayı ateşten indirmeden beş dakika
önce kıyılırcasına doğranmış tavuk ciğerlerini (koyun ciğeri de olabilir) katmalı. Çorba ateşten inerken bir çorba
kaşığı sadeyağla kıyılmış maydanoz ve yarım bardak rendelenmiş kaşer peynirini serpip karıştırmalı ve böylece
servis yapmalı.

ML® Ciğer Çorbası için tıklayınML® Erişteli Ciğer Çorbası için tıklayın
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