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CIGERLI PILAV (SANLIURFA)

https://www.urfaurfa.com

2-5 su bardag piring
500 gr karaciger

1 sogan rendesi

2 kasik yag

tuz

karabiber

2.5 bardak su

1 defne yaprag

1 adet kesme seker

Cigerin zarlarini soyup bol suyla yikayin. Suda haslayip stiziin. Kii¢lik tavla zari biytkliglnde dograyin. Pirinci
tuzlu sicak suda bir saat bekletin. lyice yikayin ve siziin. Tencereye yag koyun. Kizinca sogan ilave ederek 1-2
kez cevirin. Cigerleri koyun. Rengi dénene kadar kavurun. 2.5 bardak su, defne yapradi ve seker ilave edin.
Kaynayinca pirinci koyup karistirin. Kisik ateste 20 dakika pisirin. Bol karabiber serpip, tuz koyun.
Harmanladiktan sonra servis yapin.
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