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CIGERLI PILAV (SANLIURFA)

Sanlurfa il Kiiltiir ve Turizm MidrlGgii

Ciger - 80gr.

Karacadag pirinci - 100 gr.
Sogan - 50gr.

Sadeyag -10 gr.
Karabiber - 2 gr.
Tuz-3gr.

Yemeklik dogranan sodanlar bir tencerede sadeyag ile pembelesene dek kavrulur. Temiz yikanip ki¢Uk kiguk
dogranan cigerler eklenerek bir middet daha kavrulduktan sonra tuz, karabiber ve su eklenerek kaynamaya
birakilir. Su kaynayinca piringler yikanarak tencereye dokullr ve kisik ateste pisirilir. Bir miiddet dinlenmeye
birakilan pilav koruk salatasi ve bostanayla servis edilir.
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