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CIGERLI PILAV

2 su bardagi piring

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
2 havucg

1 sogan

200 gram ciger

2 sivri biber

1 kirmizibiber

ince rendelenmig havuglari ve sogani tereyaginda kavurun. Yagin rengi sariya déniince pirinci ekleyip
kavurmaya devam edin, suyunu verin. Kapagi kapali olarak 20 dakika kadar pisirin. Pilav piserken cigeri minik
kpler halinde kesin, tereyaginda bes dakika kadar kavurun; sivri biberleri ve kdzlenmis kirmizibiberi ¢ok ince
kiyip hepsini pilava ilave edin. Dinlendirdiginiz pilavi servis tabagdina aktarip sogumadan sofraya gétdrin.
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