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CIGERLI PILAV

2.5 su bardag piring
500 gr. koyun karacigeri
1 sogan rendesi

2 kasik yag

Tuz

Karabiber

2.5 bardak su

1 defne yaprag

1 adet kesme seker

Cigerin zarlan soyulur, bolca yikanir. Suda haglanir siiziilir. Kigik tavla zar blykliginde dogranir. Piring tuzlu
sicak suda bir saat bekletilir. lyice yikanir. StzUllr. Tencereye yag konur. Kizinca sogan ilave edilir. 1-2 kez
cevrilir. Cigerler konur. Rengi dénene kadar kavrulur. 2.5 bardak su defne yapragi seker ilave edilir. Kaynayinca
piring konur karistirilir. Kisik ateste 20 dakika pisirilir. Bol karabiber serpilir, tuz konur. Harmanlanir. Servis
yapilir.
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