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CIGERLI PILAV

2 su bardagi piring

1 su bardagi sogan

300 gr koyun cigeri

3 corba kasiJi siviyag

1'er cay kasigi tuz ve karabiber
3 su bardagi su

Pirinci 1lik su ile 1slatip 10-15 dakika bekletin. Daha sonra akan suyun altinda yikayip siiziin. Sogani soyup
yemeklik boyda dograyin. Ciderin zarini soyup kiiglk kiicik dograyin veya mutfak robotunda kiyin. Yagi pilav
tenceresine koyup dogranmis sogani ilave edin. Tuz ekleyip sodanlar seffaflasana kadar kavurun. Cigeri ilave
edip pisinceye kadar karigtirarak kavurun. Stzilmas pirinci ilave edip karistirin ve sicak suyunu ekleyin.
Karabiber serpip ocagi kisin ve tencerenin kapagini kapatin. Piringler suyunu ¢cekene kadar karistirmadan
pisirin. Suyunu ¢ekince ocaktan alip tGzerine bir kAgit havlu értiin ve yine tencerenin kapagini kapatip yaklasik
15 dakika demlenmeye birakin. Servis yapmadan dnce tahta kagikla harmanlayin.

© lezzetler.com tarif no:69791 « adi:Cigerli Pilav « gdnderen:temasa * indirme tarihi:29.03.2024 - 15:16


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cigerli-pilav-vt2666
http://www.tcpdf.org

