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CIGERLI PILAV

1 kg ciger

Yeteri kaglar su

1 ¢corba kasigi tereyad
Dolmalik fistik

Tuz

Karabiber

Yenibahar

Pilav igin:

2 su bardagi piring

1 ¢corba kasigi tereyagd
3 su bardagi su

Tuz

Uzerine:

Maydanoz

Cigeri kiiglik dograyin. Uzerine biraz su koyup pisirin. Suyunu gektikten sonra yagini koyup kavurun. Dolmalik
fistik ekleyin. Tuz, karabiber ve yenibahari ilave edin. Ayri bir yerde yikanmig pirinci tereyaginda kavurup,
Uzerine su ve tuz ekleyin. Pilavi pismeye birakin. Ardindan ciger harcini ve pilavi karistirip, kiylmis maydanozla
sUsleyerek servis yapin.
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