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CIGERLI PILAV

500 gr. pilav

150 gr. kuzu veya tavuk cigeri
175 gr. tereyagdi

150 gr. bezelye

7,5 desilitre et suyu

50 gr. kager peyniri

Tuz

Biber

Biraz domates salcasi.

Séade pilav yapilir. Bundan kalan 25 gr. yag ile nohut blyukliginde dogranmis ciger tavada kavrulur. Dogranmig
iki domates veya findik kadar domates ezmesi, tuz ve biber konur, iki kepge kadar su ilave edilir. Bir kepge suyu
kalincaya kadar kaynatildiktan sonra bir kalip veya igi yuvarlak bir k&senin ortasina ciger, kiime halinde konur.
Kenarlarina da bezelye konur. Ustline pilav doldurulur. Kevgirle bastirilarak biraz sikistirilir. Servis tabagina
cevrilir. Cigerlerin tGzerine kiime hélinde, rendelenmis peynir konur. Cigerin sal¢asi Ustline gezdirilerek dékulur.
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