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CIGERLI PILAV

200 gram ciger

Yarim demet dereotu

2 su bardagi piring

2 ¢orba kasigi dolmalik fistik
1 adet sogan

1 adet ¢ubuk targin

1 corba kasigi seker

3 corba kasigi tereyagi

1 cay bardagi kus Gzimi
Yenibahar ve karabiber
Tuz

Pirincleri ve kus Uzimleri yikayip Uzerine su ekleyin ve 10 dakika suda bekletin. Dolmalik fistiklari tavada
kavurun. Pilavi yapacaginiz tencerenin icine tereyagini, rendelenmis sogani, Gzimleri ve kabuk targini ekleyin.
Kavurmaya devam ederken igine piringleri stizlp ilave edin. Et suyunu, sekeri, baharatlari, rendelenmis
domatesi de ekleyip kapagdini kapatin. 25 dakika kisik ategte pismeye birakin. Bu arada cigerleri kiip kip
dograyin ve tavada sivi yagda 5 dakika pisirin. Uzerine kiyilmis dereotu ve fistiklari birakarak bu karigsimi pilavin
icine dokuin ve karigtirin. Daha sonra da 10 dakika kadar demlenmeye birakip sicak olarak servis yapin.
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