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CIGERLI OMLET

6 adet yumurta
1/4 kuzu cigeri
1 kasik yag

1 adet domates
2 dal maydanoz
tuz

karabiber

Cigerler ince seritler halinde, domatesler ise soyulup, findik blyUkliginde dogranir. Dogranan cigerler, yagin
yarisindan biraz aziyla sote edilerek 3 - 4 dakika pigirilir. Domates ve kiyilmig maydanoz ilave edilir. Tuz ve
karabiber ekildikten sonra domatesler suyunu ¢ekene kadar pisirilir. Yumurtalar porselen bir kaba kirilir ve
¢irpilir. Hazirlanan cigerler ve biraz daha tuz ve karabiber atilir. Yagin kalan kismi bir tavada kizdirilir.
Yumurtalar ve cigerler atilip, dibi kazi-nircasina bir iki kez karigtirilir. Omletin alti kizarinca bir ¢atalla katlanip,
servis tabagina alinir.
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