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CIGERLI OMLET

250 gr kuzu veya tavuk cigeri
3 yumurta

1 domates

1 demet maydanoz

1 kasik misir unu

Tuz

Karabiber

1- Ciger kuguk kiguk dogranir.

2- Tavaya 1 kasik yag konulur. Cider ve tuz ilave edilir.

3- Ciger suyunu g¢ekince, dogranmis domates katilir, 1-2 dakika sonra pigirilip atesten alinir.
4- Karabiber, kiyllmig maydanoz, un katip karigtirilir.

5 Yumurtalar ayn bir yerde ¢atalla ¢irpilip ciere ilave edilir ve iyice karigtirilir.

6- Tavaya biraz yag konulup kizdirildiktan sonra malzemenin yarisi dokaltp yaydirilir.

7- Iki tarafi da pigirilir.

8- Diger malzeme de pisirilip servis yapilir.
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