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CIGERLI MUZLU PILAV

Malzemeler:

2 su bardagi piring

2 su bardagi su

150 gram ciger

100 gram badem

2 adet muz

1 adet blyUk boy sogan
1\3 cay kasigi targin

1 ¢corba kasigi tereyag
1 ¢corba kasigi sivi yag

Hazirlanisi:

Baglangi¢ olarak pirinci sicak ve bol tuzlu suda 20 dakika bekletin. Sicak suda bekletip kabuklari soyulan
bademler ve kibik sekilde dogranan soJdani tavada kavurun. Uzerine piring ilave ederek tekrar kavurun. Sonra
Uzerine 2 su barda@i su ekleyerek pisirin. Diger tarafta cigerleri 5 dakika tavada pigirin. Demlemeye biraktiginiz
pirince tim malzemeler (muz halkalar halinde kesin) ilave edin. Dinlendirdikten sonra servise sunun.
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