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CIGERLI MAKARNA

Malzeme :

500 gr. makarna istenilen gesit
1/4 kuzu cigeri,

2 kasik yag,

3 adet kirmizi domates

yarim kagsik un,

50 gr. kasar peyniri,

tuz

karabiber.

Yapiligt:

1- Makarnay bol suyla haslayip suyunu siiziinliz,

2- Suzulen makarnayi tekrar tenceresine koyup Uzerine erimis bir kasik yag gezdiriniz.
3- Tencereyi silkeleyerek makarnalari yaglayip isinmasini temin ediniz.

4- Diger tarafta domatesi birka¢ pargaya bolip yumusayincaya kadar kaynatiniz.

5- Domatesleri stizgecten gegiriniz.

6- Cigerleri kibrit ¢déplnden biraz kaim seritlere dograyiniz.

7- Bir kasik yagla sote yapiniz.

8- Suzdiguiniz domates suyunu cigerlerin Gzerine dokip icab ederse de biraz su koyup kaynatiniz.
9- Cigerler pisince biraz suluca atesten indiriniz.

10 Makarnalari servis tabagina bosaltiniz.

11 Uzerine kasar peyniri serpiniz.

12 Peynirin Gzerine de cider sal¢asini dokip servis yapiniz.
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