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CIGERLI KEDIBATMAZ

300 g Tavuk Ciger(Kip Dogranmisg)
600 ml Su

140 g Misir unu

70g Un

30 g Tereyagi

Yeteri Kadar Tuz

Yeteri Kadar Karabiber

Yeteri Kadar Zeytinyagi

Tavuk cigerleri bir tavada zeytinyagi ile birlikte kavurun. Misir unu,unu ve suyu bir tencereye koyun.orta ategte
sirekli karigtirarak koyu kivamda pigirin.(kivama gore su ekleyebilirsiniz) Tuz ve karabiber ile lezzetlendirin. Iki
adet kasiJi 1slatarak hamura sekil verip servis tabagina dizin. Uzerine kavurdugunuz tavuk cigerleri koyun. En
son olarak bir tavada tereyagdini eritip kizdirin ve Gzerine dokerek servis edin.
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