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CIGERLI KALIP YUMURTA

Yarim kg ciger

1 ¢corba kasigi tereyad

2 adet domates

4 adet yumurta

1 tath kasigi kirmizi pul biber
Yarim tath kagigi kimyon
Yarim tath kasigi karabiber
1 tath kasidi tuz

Yayvan ve genis bir tavaya tereyag birakilir, orta atese yerlestirilir. Kusbasi seklinde dogranmis ciger atilir.
Devamli karigtirarak 10 dakika kavrulur. Kip kiip dogranmig domatesler eklenir, ategten alinir. Bagka bir kaba
yumurtalar kirilir, tuz, kimyon, karabiber eklenir ¢irpilir. Hazirlanan ciger yaglanmis firin kabina bosaltilir. Uzerine
yumurtal karigim gezdirilir. 190 derece firina surdlir. Yumurtalar donana kadar pigirilir.
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