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CIGERLI IC PILAV

500 gr kuzu cigeri

2 su bardagi piring

1 yemek kasigdi tereyad

4 yemek kasigl kustuizimi

2 yemek kasigi cam fistigi

1 cay kasigi targin

1 cay kasigi yeni bahar

1'er cay kasidi tuz karabiber

Bir tencerede tereyagini eritin. Once ¢am fistiklarini kavurun. Kip kip dogranmig ciger, kus tizimu ve birkag
tane karabiber ekleyerek, kavurmaya devam edin. Uzerine tuz ve su ekleyerek kaynatin. Islattiginiz pirinci
sUzdurtin, kaynayan su igerisine birakin. Hafifce karistirip, tencerenin kapagini kapatin. 2-3 dakika yiksek
ateste, sonra kisik ateste pisirmeye birakin. Suyunu gekince atesten alin ve demlenmeye birakin. Targin, yeni
bahar ve karabiber serperek hafif¢e karistirip, Sicak servis yapin.
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Fotograf "nuran nur" tarafindan génderildi. 15.05.2019
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