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CIGERLI IC PILAV

1 su bardag piring

250 gram ciger

20 gram dolmalik fistik

1 yemek kasigi kug Uzimu
1 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kagigi zeytinyagi
1 adet kuru sogan

2 su bardagi sicak su

5-6 dal dereotu

Tuz

Pirinci guizelce yikayip, tuzlu ilik suda dinlendirin.

Cigeri kiigik kipler seklinde dograyin ve yikayip suyunu sizdn.

Daha sonra derin bir tencereye tereyagi ve zeytinyagi koyup eritin.

Uzerine de ince ince dogradiginiz sogdanlari ilave edip kavurun.

Ardindan dolmalik fistiklar da ekleyin.

Malzemeler kavrulduktan sonra dogradiginiz cigerleri ve kug GzUmUnU de ekleyin.
Cigerlerin rengi degisene kadar kavurun.

En son piringleri ve suyu da ekleyin.

Tencerenin kapagini kapatip kisik ateste pigirin.

Suyunu ¢ektikten sonra da dereotunu ince ince dograyip Uzerine serpistirin.
Pilaviniz servise hazir.
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