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CIGERLI IC PILAV

2 Su Bardag Piring

250 g kuzu ciger

2 Corba Kasigi Tereyag!

1 Kahve Fincani gam fistik
1 Gorba Kagsi@i kustiziimi
Tuz

Karabiber

Yeni bahar

3 Su Bardagi Sicak Su

Cigeri kiiglk pargalar halinde dograyip 1-2 bardak kadar suyla haglayin.

Pirinci 1slatip 10 dk bekletin. Yikayip stzin. Tereyagini tencerede eritip fistiklari ve bademleri kavurun.

Pirinci, tuz ve yenibahar ilave edip kavurmaya devam edin. Cigerlerin suyunu siiziip pirince ilave edin. Tuzunu
ekleyin. 3 bardak sicak su ilave edip kisik ateste kapagi kapali olarak pismeye birakin. Demlendikten sonra
Uzerine taze karabiber ¢cekerek servis yapin.
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