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CIGERLI IC PILAV

2 Tablet Knorr Et Bulyon

2 Su Bardagi Baldo Piring

3 Yemek Kasidi Sivi Becel Zeytinyagli
3 Yemek Kagidi Kizartmalik Yag

3 Su Bardagi Sicak Su

3 Yemek Kagidi Nisasta

1 Gay Kasigi Toz Kirmizi Biber

200 g Dana Veya Kuzu Ciger

1 Kase Kestane (Yaklasik 20 Adet)
2 Adet Kuru Sogan

2 Yemek Kagigi Dolmalik Fistik

1 Tath Kagigi Kimyon

1 Tatl Kagigi Targin

2 Yemek Kasigi Kus Uzimdi

1 Gay Bardagdi Dogranmis Maydanoz
3 Yemek Kagigi Dogranmig Dereotu
2 Tath Kasigi Toz Seker

Kestanelerin kabuklarini soyup tuzlu suda haglayin.

Cigerleri kizartmak icin bir tavaya kizartmalik yagi koyun ve isitin.

Cigerleri kip kuip kesip nisasta ve toz bibere bulayin ve isinmig olan yagin i¢erisinde rengi koyulasana kadar
kizartin. Yagdan alip kagit havlu tizerinde dinlendirin.

Sivi Becel[?li tencerede isitin.

Soganlari ince dograyip soteleyin.

Soguk suyla nisastasi gidene kadar yikadiginiz pirincleri tencereye alip birka¢ dakika daha kavurun.
Kimyon, targin, fistik ve tiziimui ilave edip kokularini alincaya kadar kavurun.

Pisirdiginiz cigerlerin yarisini tencereye ilave edin.

2 tablet Knorr Et Bulyon[?u 3 su bardagi sicak suda eritip sekerle beraber tencereye ilave edin.
Pilavinizi su kaynayincaya kadar harli ateste pisirin.

Su kaynayinca ocagin isisini distrtip 20 dakika kisik ateste pisirin.

10 dakika dinlendirin.

Dinlenmis olan pilaviniza maydanoz ve derotunu ilave edin ve tahta bir kagikla karigtirin.

Ayirdidiniz cigerleri ve hagladiginiz kestaneleri tizerine yayip servis edin.
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