CIGERLI GOZU YASLI

4 bardak misir unu

3 bardak su

4 kaglk margarin

1 bas kuru sogan

300 gram tavuk, kaz veya ordek cigeri
1 tath kasidi tuz

Misir unu ve su ile bir hamur elde edin. Bu hamuru avucunuzda sikin ve parmaklarinizin arasindan ¢ikanlarin
yaglanmis tepsiye diismesine izin verin. Hamurun yarisi kalana kadar bu isleme devam edin. Cigeri soganla
kavurun ve tepsiye sikilmig hamurunun Uzerine serpistirin. Kalan hamurun tamamini ayni sekilde yine tepsinin
Uzerine sikin. 180°C isitilmis firinda altin sarisi kivamina gelene kadar pisirin.
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