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CIGERLI COREK

1 adet hazir ekmek hamuru (firindan)
1 kahve fincani siviyag

ici icin:

300 gr kuzu cigeri

1 adet sogan

3 ¢corba kasiJ! siviyag

1 cay kasigi karabiber

1 cay kagigi tuz

Uzeri icin:

1 adet yumurta

Ciger ufak dogranir. Tavaya siviyag ve ince kiyilmig sogan atilir ve pembelestirilir. Ciger, karabiber ve tuz
eklenir. 15 dakika kadar kavrulur. Hamura siviyag ilave edilir ve biraz yogrulur. Sonra hamurdan yarim yumurta
kadar pargalar alinir, parmak uglariyla ¢cay tabagi kadar agilir. Gigerli i¢ konur, pogaca gibi kapatilir. Yaglanmig
tepsiye dizilir. Uzerine yumurta surGldr. 185 derece firinda kizarana kadar pisirilir.
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