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CIGERLI CORBA

150 gr. ciger

2 sogan

2 ¢orba kasigi margarin
1/2 demet maydanoz
tuz

karabiber

1 litre et suyu

1/2 bardak aycicegi yagi

Margarini tavada kizdirin. ince ince kiyilmig sogani, bu yagda hafifce kavurun. Maydanozu ince ince kiyin.
Sogana ilave edip sogutun. Aycicedi yagini tavada kizdirin. K¢k pargalar halinde kesilmig cigerleri bu yagda
hafifgce kavurun. Cigerleri sizerek yagdan ¢ikarin. Sodanlh karigimi bir tencereye alin. Buna cigerleri ve et
suyunu ilave edin. Tuzu, karabiberi ekleyin. 20 dakika kaynatin.

ML® Eristeli Ciger Corbasi icin tiklayin
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