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CIGERLI CORBA

Malzemeler:

250 gr tavuk cigeri

4 corba kasigi piring

1 ¢corba kasigi un

5 ¢orba kasiJi sivi yag

6-7 su bardagi tavuk suyu
1 tath kasidi tuz

Yarim tath kasigi karabiber

Hazirlanisi:

Piringler yikanir, 2 su bardagi su ilavesiyle sekillerini kaybedene kadar ¢ok kisik ateste pigirilir. Tencereye un ve
yag konur. Un pembelesene kadar kavrulur. Uzerine tavuk suyu katilir, kaynayinca dogranmis cigerler eklenir.
Cigerler yumusayana kadar pigirilir. Daha sonra haglanmig piring, tuz ve karabiber ilave edilir. Corba kaynama
noktasina gelene dek karistirilarak pisirilir. Sonra kisik atege alinir, 5 dakika sonra ocak kapatilir. Sicak olarak
servise sunulur.

ML® Ciger Corbasi icin tiklayin
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