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CIGERLI BULGURLU PILAVI

2 su bardagi bulgur
250 gr tavuk cigeri

1 adet sogan

1 tath kasidi tavuk cigeri
1 cay bardagi siviyag

1 tath kasidi pul biber

1 tath kasidi tuz

3 su bardag tavuk suyu

ince kiyilmis sodan siviyagda pembelestirilir. Uzerine ciger katilir. Suyunu birakip gekene kadar kavrulur.
Yikanmis bulgur, tuz, pul biber eklenir, karistirilir. Tavuk suyu katilir. Orta ateste 15 dakika pigirilir. Yarim saat
dinlendirilir.
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