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CIGERLI BULGUR ASI (SANLIURFA)

Sanliurfa Biylksehir Belediyesi

2 kg ciger

2 su bardagi pilavlik bulgur
1 orta boy sogan

3 yemek kasigi sadeyag

4 bardak su

1 cay kasigi karabiber

Tuz

Cigerler yikanip kiigik zar biyUkliginde dogranir. Tencereye konulan yagda yemeklik dogranan sogan
pembelestirildikten sonra cigerler katilarak kavrulur. Tuz ve karabiber atilip Gzerine dért su bardagi su ilave
edilerek kaynara birakilir. Su kaynayinca bulgurlar yikanarak tencereye dokulir, yeniden kaynara gegince alti
kisilir. Suyunu ¢ekince atesten alinarak dinlenmeye birakilir, servis tabagina alinip koruk salatasi ve bostanayla
yenilir.
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