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CIGERLI BOREK

Malzemeler:

250 gram kugbasi kesilmis dana cigeri
1 adet sogan

Yarim demet maydanoz
Tuz

1 yemek kasigi un

2 yemek kasigi zeytinyagi
Hamuru igin:

1 adet yumurta

2 yemek kasigi st

1 cay bardagdi sivi yag
Yarim paket kabartma tozu
Tuz

Aldigi kadar un

Uzeri icin:

Susam

Yumurta sarisi

Hazirlanisi:

Zeytinyagini tavada kizdirip, cigerleri una bulayip i¢ine atin. Biraz kavurunca ince kiyilmig maydanoz ve piyazlik
dogranmig sogani ilave ederek kavurmaya devam edin. Tuzunu katip sogumaya birakin. Hamur i¢in; yodurma
kabinda yumurta, siit, sivi yag, az tuz ve kabartma tozunu karigtirin. Aldigi kadar un koyup yogurun. Hamuru 15
dakika dinlendirin. Merdane ile yarim santim kalinhginda agin. Iri kareler kesin. I¢ine yeterince har¢ koyup
kapatin. Yaglanmis tepsiye dizip, yumurta sarisi stirerek, susamlari serpin. 200 dereceye ayarladiginiz firnda
kizarana kadar pigirin. Sicak olarak servise sunun
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