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CIGERLI BOHCA KEBABI

750 gr st kuzusu

1 adet kuzu karacigeri
4 adet bébrek

10 adet taze sogan

1 demet dereotu

1 demet maydanoz
150 gr margarin

1 corba kasigi kekik
Tuz

Karabiber

Kuzu karaci@erini, yumurta buyUkliginde parcalara dograyalim.

Kuzu bdbreklerini, Ustlindeki yaglariyla birlikte dérde bdlelim.

Taze soganlari, 1'er cm. uzunlugunda parcalara dograyalm.

Maydanozlari ve dereotlarini da ince ince kiyalim.

BuyUkge bir sahana, kemikli olarak irice kusbasi kesilmis sut kuzularini, hazirladigimiz karacigerleri, bdbrekleri,
taze soganlari, dereotlarini, maydanozlari, kekigi, yeterince tuzu ve karabiberi koyup, harmanlamak suretiyle
hepsini birbirine karigtiralim.

Sonra bu karisik etleri, Gst Uste yaydigimiz ve Ustiine margarini sivadigimiz yagh kagidin Gzerine alip, kagidin
yanlarini etlerin Gzerine ¢evirmek ve sarmak suretiyle etleri dort kdse bir paket yapalim ve iple sikica baglayalim.
Paketin Gstlnl su ile 1slattiktan sonra,bir tepsiye yerlestirelim.

Tepsiyi kizginca bir firina sirerek, 1,5-2 saat arasinda pisirelim.

Sonra paketi firndan alarak, st kismini bir makasla kesip, atalim. Alt kismini da bir tabada oturtup, servis
yapalim.

Not: Firinda yaglh kagidin yanmamasi icin, paket arada bir islatimahdir.
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