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CIGERLI BIBER DOLMASI

Yarim kg koyun cigeri

1 adet iri kuru sogan

1 cay bardagi siviyag

1 corba kasigi salca

1 su bardagi su

20 adet orta boy dolma biber
2 adet domates

Karabiber

Tuz

Ciger yagda kavrulur. Sekli degismeye baslayinca ince kiyllmis sogan atilir. Sogan yumusayinca salga, tuz ve
karabiber eklenir. Bu i¢ oyulmug biberlere doldurulur, Agizlarina dogranmig domates konur, tencereye dizilir.
Uzerine 1 su bardagi su konur. Orta ateste 25-30 dakika pisgirilir.

Fotograf "Abbas Y." tarafindan génderildi. 25.09.2016
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