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CIGERLI AYSE KADIN

1 kg Ayse Kadin fasulye
300 gr dana karaciger

2 bas sogan

7 corba kasi§i aycicek yag
2 adet sivri biber

2 adet iri domates

1 tath kasidi tuz

Sogan ince ince kiyilir, tencereye atilir, aygicek yagdi eklenir ve kavrulur. Sonra kugbasi dogranmig ciger ve
dogranmig biberler eklenir. 10 dakika kadar gevirdikten sonra rendelenmis domatesler ve tuz ilave edilir.
Domatesin rengi degisene kadar pisirilir. Kesilen Ayse kadin fasulyeler bagka bir tencereye konur. Uzerine
cigerli karnigsim yayilir. Kapak kapatilir. Orta ateste 45 dakika pisirilir.
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