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CIGER YAHN]

400 gram kuzu cigeri
2 adet sogan

1 demet taze sogan

1 ¢corba kasigi tereyag
Kimyon, karabiber

Cigeri kuguk dograyip tencereye koyun. Suyunu birakip ¢cekinceye kadar ocakta kapagi kapali olarak
pisirin.Daha sonra Uzerine tereyagdini ve ince dogranmig sogdani ekleyip karistirarak pisirmeye devamedin.
Baharati ve irice dogranmis taze sodani ekleyip Uzerine bir su bardagdi su bosaltip 10 dakika daha pisirin,
ocaktan alin.
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